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1. Introducéo

! / FNYOQGSNART Foen2 R2a [F3FNB& R2 54 &d{lbdgisiicde RS
Distribuicdo na Fileira do Azeitéem como principal objetivo caraterizar o empresario, o lagar, o
modo derececaada azeitona, assim cComo 0 Seu processao e comercializacao.

Este trabalho inicicge com a definicdo da metodologia do estudo, elaboracdo do inquérito e o
tamanho da amostragem. Seggiel o trabalho de campo no preenchimento dos inquéritos durante
trés meses. O territorio de intervencao tiesstudo compreende 46 lagares do distrito de Santarém.
Posteriormente foi realizada a andlise de resultados e elaborado o presente relatdrio.

bl LI NIGS FAYEFE R2 NBflFGsNA2 F2NrY NBFEATIRFEA |
azeitona @ f I 3 NE NBYRAYSy(d2asz Y!I |j dBrddutiddadéd & pfadsaal G dzN
total de azeit¢ SSRI RS T SAGS SYolfl R2éd 9aG5Sa R2AA
Este trabalho revelese estimulante e diferenciador pois permitiu adquirir uamhecimento
aprofundado sobre lagares, azeitona e todo o processo de transformacao até a coméwializac

Contribui assim para a criap de massa critica na producdo que permite aproveitar novas
oportunidades de negdcio que este projeto ira gerar.
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2. Metodologia

Para o estuddoi feita a amostragem ds 46 lagaresxistentes no Distrito d8antarém que dao
resposta as 122 exploracdes agricolas com azeitona, totalizando uma area de 24245ha.

Os inquéritos foram todos realizados pela mesma pessoa durgetéodo deabril a junh@014.

Apoés a aplicacdo dos inquéritos foi construida um matriz de dados no programa Microsoft Excel,
posteriormente exportada para o programa de analise estatistica IBM SPSS statistic versdo 21, onde

foi feita a analise dos resatios.
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3. Resultados

3.1 Caracterizgiio b empresario

O presenteinquérito (Figural) é composto po#6 respostas, das qua foram dadas enquanto
empresee as restanted7 foram dadas pelo empresario em nome proprio.

Identificagdo
Nome NIF:
Morada

Lugar: concelho:
Telf. / Telm. email
responsavel contato:
Idade Escolaridade
Formacdo na area agricola:

Qual?

Figural: Parte danquéritocolocado referente a identificacéo do produtor

O concelho com maicmumero de lagares € Macao camrca de 38% (16 lagares), seguido por
Tomar e Ourém com cerca de 6 lagares, correspondentes @iR¥a2).

Torres Novas [ 8,7

Tomar [ 13,0
Santarém s 8,7
Rio Maior | 4.3

Ourem S 13,0

Macao ] 348

CONCELHO DO LAGAR

Ferreira do Zézere | 4,3
Chamusca @ 2,2
Alcanena [ 4,3

Abrantes [ 6,5

00 50 10,0 150 200 250 300 350 400
FREQUENCIA %

Figura2: Lagares porancelhono Distrito de Santarém
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No concelho de Macgé&o, que se situa no limite Norte do Distrito, estdo registadas 1270 exploracdes
agricolazom olival, totalizando(R4ha.Por seu lado, em Santarém e Quréstdo registadas 2373 e

2969 exploracbesTabelal), respetivamente, representandmna area de ceecde ¥00ha e B50ha

em cada oncelho, parecendo portanto existir aqui algutkegsincronizacaentre a distribuicdo dos
lagares e a area de olival no distrito.

Tabelal: Nomero de exploracdes e area de olivatpacelho no distrito de Santarém (RGA, 2009)

Concelho Exploragdes (n°) Area(ha)

Abrantes 1,193.00 3,046.93

\ 1,189.00 1,145.50
| 127000 102436
\ 2,373.00 5,712.62
\ 2,042.00 2,390.44
\ 2,677.00 3,175.73
" owm | 29690 164775

s 2
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A maioria dos empresarios5,2ém mais de 65 anosendode salientaro facto de ndo terem

respondido aonquérito empresarios com menos de 35 affigura 3).

n

N -

| i)
—
A o
I -

<35 35 A 55 55 A 65 >65

N° DE INIDVIDUOS

IDADE (ANOS) sl Empresa 1slFeminino L4Masculino

Figura3: Caracterizacéo do empresario quanto ao sexo e idade

Quanto ao grau de literacigerificase que mais de 50% desipresarios pssuem apenas 4° ano

(25 empreséariose apenas £mpresarios tém formacao ao nidel ensino superiafFigura 4).

25

n

©]

2

a

=

a

<

L

[a)

=] © ©

= <
- — -
= = [ | = i

3°ANO 4° ANO 5° ANO 6° ANO 9° ANO 11° ANO 12° ANO LICENCIATURA

ESCOLARIDADE

Figurad: Nivel de instru¢ddosempresariosnumero déagares
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Apenag produtoregpossuenformacéao especializade sector(Figura 5), @uetorna bem evidente

a falta de formacéo na érea agricdéaesmagadora maioria dos responsaveis dos lagares

44

N° DE INDIVIDUOS

N
i

S/ FORMAGCAO ESPECIALIZADA JOVEM AGRICULTOR

FORMAGCAO PROFISSIONAL NA AREA AGRICOLA

Figurab: Nivel de formacéo profissional na area agricatanimero di&gares

Emsuma é possivel concluir que tagares em analise sdo geridos na sua maioria por empresarios
com mais de 65 anos, com 0 4° ano de escolaridade gaemcao profissional na aregricola

(Figura 6).

Mais de 65
anos

Sem
formacéo Caracterizag&o

Profissional do empresério
Agricola

Figura6: Sintese da caracteriza¢do do empresario

. 1
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3.2Caracterizagado lagar

Neste ponto pretendesge obter una informacao de cacéer genérico sobre o lagar, nomeadamente
0 ano de licenciamentsge foramfeitas melhoriaso tipo de lagar, asuacapacidadele laboracao e
quantidadelaborada nos ultimo8 anos(Figura 7).

Lagar
Ano Licenciamento

Melhorias apos o licenciamento  Ndo

Sim Que tipo de melhorias :
Tipo de lagar: continuo 3 fases: n? linhas:
continuo 2 fases: n? linhas:
prensas : ne prensas :
Capacidade de laboracdo : (kg/h)
Quantidade Laborada: ultimo ano: (T) n? produtores :
ha 2 anos : (T) n? produtores :
ha 3 anos : (T) n? produtores :

Figura?: Parte do Inquérito referente & caracterizacéo do lagar

Dos lagares pertencentes a amostra cerca def68% instalados apds 199@lestes41,3% apds o
ano 200Q(Figura8).

30,4%
41,3%

17,4%

LAGARES %

10,9%

<1970 1970 A 1990 1990 A 2000 >2000
ANO DE LICENCIAMENTO

Figura8: Ano de instalagcio do lagar, em percentagem

. i




m VY.LV Lagares de Azeite de Santarém

Dos 46 emmsarios, 6% responderam ter realizado melhorias no seu I@gigura 9)sendo agrande
parte dessas melhoriadeitas ao niveldas instalacdesprovavelmente ao nivel da estrutui@l
lagare$ e na ¢teracéo para linha comtila (8lagares)

MELHORIAS NO LAGAR

Cubasinox | 1

Aumento ndmero prensasil 1

Melhoria instalaces i —— 21
Lavadouro e armazémid 1
Equipamento e instalacOedmmd 4

Aumento nimero misturadorasl 1

TIPO DE MELHORIA

. Moinho a martelos & 2
sim

. 67% Alteracdo p/ linha continua Es==d 8

0 5 10 15 20 25
LAGARES N°

Figura9: Melhorias realizadas na maquinaria e instalagées do lagar, em numegackes

Quanto ao numero de fases do lag#%dos empresarios ndo responderar@&sl%afirmam possuir
3 fases Figural0). Relativament@o numero de linhas de extracdo que o lagar possui, também nédo
responderam 65% dos empresarios, haveB@l6%compostos apenas por uma linha.

5,2%

N
5
o
(=]
0 0 ®
4 T o
< )
Q I
i i
< 5 2
R o o
0] (V]
S _d
2 3 S/R 1 2 S/R
N° DE FASES N° DE LINHAS

Figural0: Numero de fases e namero de linhas do lagar, em percentagem

L. i
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Dos lagareem andlise cerca d&0%disseram que nédo tinhaprensas Das respostas afirmativas,
31% tém apenas 2 prensas e 13% possug@medsas(Figurall) tendose egistado uma variagdo
entre uma prensa e 6 prensas por lagar.

PRENSAS

Figurall: Namero de prensas por lagar, em percentagem

Na maioria dos lagaresn andlis€cerca de 63%@ capacidadde laboracdo esta entre os 3@De os
1500kgazeitonaAno(Figura 12)destacandese ainda que 15% dos lagacega capacidade iéferior

a 50kg azeitona/diaApesar da capacidade descraagrande maioridos lagares, 3&borou menos

de 500kg deazeitona sendo quase insignificante o nimero de lagares a laborar mais de 1500kg
azeitonaflia(Figural3), denotando subapreitamentoda capacidade de laboragéos lagares.

0

™
<
©
N S
) o
— [90]
—
™ ™
] ™
H

X pnn 500 A 1000 1000 A 1500 1500 A 2000 2000 A 2500 X

LAGARES %

pnn

CAPACIDADE DE LABORAGAO (KG)

Figural2: Capacidade de laboragéo do lagar, em percentagem
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QUANTIDADE LABORADA DE AZEITONA NOS ULTIMOS 3 ANC

43 anos ®2 anos ®mUltimo anos

[oo]
™

©
o O
™
~ 9~
y N o o
o o o o o o o o
L] e [

X pnn 500 A1000 1000 A 1500 1500 A 2000 2000 A 2500 XHP AN
AZEITONA KG

LAGARES (N°)

Figural3: Quantidade laborada nos ultimos trés anos, em percentagem

Analisando as estatisticas descritivas das quantidades laboradas nos Ultimos anosseluger\a
média de azeitona laborag@r lagarfoi mais alta no ultimo an@om 37Kkg/ano, sendo que 75% dos
lagares labonam 52kg azeitona/dia.

Tabels2: Estatisticas descritivas das variaveis das Quantidade Laborada no Gltimo ano, ha 2 anos e ha 3 anos

Quantidade laborada Ultimo Ano Ha 2 anos Ha 3 anos

Minimo
Maximo

Percentis

Relativamente a proveniéncia da azeitona para os lagares, 25 lagares (54%) receberam azeitona de
menos de 200 produtores, 8 lagares sdo abastecidos pela azeitona proveniente de 200 a 400
produtores, destacandse ainda 3 lagares que recebem azeitona des rdai 1000 produtores,

P 1
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totalizando cerca de 16500 produtores. E de saliemtaa constancia nesta relacdo entre lagar e
produtor quanto ao fornecimento da azeitorragural4).

TOTAL DE m Ultimo ano ®mH4& 2 anos @ Ha 3 anos
9 PRODUTORES
= o CLIENTES oo
L Q N NN
a 9
9] o)) o
i 2 >
O a &N
Ly o
) o <
5 3 Q
T 3 S
o 00 00 0O
L © © ©
a
OZ II II“ ‘_,N‘_. mNm mmm
| alle Ml WU
ULTIMO HA 2 HA 3 XXH n n200 A 400400 A 6000 A 800 800 A >1000
ANO ANOS ANOS 1000
ANO DE LABORACAO N° DE PRODUTORES CLIENTES

Figural4: Total de produtores clientes e nimero de produtores clientes nos Ultimos trés anos, em nimero de individuos

3.3 Rececéao da azeitona

Relativamente a proveniéncia da azeitona para cada lagaldoada a questdo presente Reyura
15.

Local de produtores:  concelho:
freguesias :

concelho:
freguesias :

concelho:
freguesias :

concelho:
freguesias :

Figural5 Questéacolocada sobre a proveniéncia da azeitona para cada lagar.

. i
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Em relacdo a proveniéncia da azeitmsempresarios dos lagares referiram &wB% das respostas
osconcelhos de Santarériigbela3) e na restantes vezes mencionaram concelhos dos distritos de
Lisboa, Portalegre, Leiria e Castelo Branco. O concelho mais referenciado foi o de Macdo com 23,3%
seguido de Tomar e Ourém caerca de 14%. Dos concelhos de fora de Distrito, destaque para Vila
de Rei (Castelo Branco) com 4,4% de referéncias.

Tabela3: Concelhos de proveniéndia azeitona elencadmelos Lagares

Distrito Concelho CitacBes (n°)

Citac6eg%)

] Alcanena 3.1
R paamua 06
R Cario 13
] Chamusca 25
R Corucne o5
] Ferreira do Zézere 3.8
— aca0 223
= ourer 128
] Rio Maior 25
] Santarém 4.4
R Sarcon 15
= Tomr 128
_ Torres Novas 6.9
o —— .
] Alcanena 3.1
Wenauer 13
R G 13
s o6

Porto de Mo6s
Leiria Proencaa-Nova

Castelo Branco Vila Rei

Subtotal

Relativamente aonodo como é transportada azeitona paracada umdos lagaes (Figural6),
verificouse que dos tr€ modos de transporte referidogs sacos sdo os mais utilizados, havendo
apenas 13 lagares que ndo recebem azeitona deste modo e 29 lagares que recebem ma&rde 75%
sacogFigural?). Praticamente ndo existe transporte de azeitona a granel, situacdo que contrasta com
a verificada na Beira Interior onde é a gpatforma de transporte.

I Ponte de So1

=
(4]
©

N = SN N W o
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<25%  25-50% 50-75% >75%

Transporte da azeitona para o lagar Granel
sacos
caixas
outro

Figural6: Parte da ficha do lagar referente ao moddrdespate da azeitona para o lagar
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LAGARES (N°)

[ 1

GRANEL SACOS CAIXA
MEIO DE TRANSPORTE DA AZEITONA

EOKH piim25 a 50% m50 a 75% m>75% mNao utiliza

Figural7: Modo de transportela azeitonano lagar em nimero d&agares

3.4Processamento da azeitona apds rececao pelo lagar
3.4.1 Grau de limpeza da azeitona e controlo de qualidade a chegada ao lagar

As questdes seguintes da ficha do lagar tém a ver com o estado da azeitoneento da recegao
e aindacom o controlo de qualidadue éefetuado no momento dahegadgFigura 18).

Recepcdo da azeitona : com folhas e ramos I:I sem folhas e ramos I:l
Existem registos do destino dos sub-produtos sim l:[ néol:[
destino das folhas: bagaco :
A azeitona é separada por lotes de acordo com a qualidade sirn|:' ndo l:'
Controlo de qualidade da azeitona na recepcdo do lagar ﬂiml:' nﬁol:[
Que tipo: Visual sim nao
Por amostragem sim nao
Parametros analisados: Sanidadel:, Bioguimica I:,

Figural8: Parte do inquérito relativa ao estado de rececdo da azeitona
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Em 35 dos lagar¢g6%)a azeitona € recebida limpa, i.e.rs®lhas e ramogFigural9).

ESTADO DA RECEPCAO DA AZEITONA

w(Com folhas e ramos |

1l Sem folhas e ramos
L 76%

Figural9: Estado de rece¢do da azeitona no lagar, em percentagem

Quanto aos subprodutos, todos tEgares regista o0 seudedino. Dos 11 lagares que recelme
azeitona néo limpa, ldisseram que &olhagemproveniente da limpeza da azeitos@@incorporada
no solo Quantoao bagacpos46 lagares disseraque ovendam (Figura20).

46

LAGARES (N°)

o
—

- i

ALIMENTACAO ANIMAL INCORPORA SOLO VENDIDO

DESTINO DAS FOLHAS DESTINO DO BAGACO
DESTINO DOS SUBPRODUTOS

Figura20: Destino dos subprodutos dos lagares, em nimetagiees

Apos a rececdo da azeitomd% dos lagaregisseramque fazemsepargédo da azeitongoor lotes
(Figura21l), préatica que contrasta bastante com a ocorrida na Beira Interior onde apenas 24% dos

lagares o fazem.
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SEPARACAO DA AZEITONA POR LOTES

Figura21: Separacao por lotes da azeitona no lagar, em percentagem

Todosos lagares fazewontrolo de qudade por andliseisuale nenhum dos lagares faz controlo de
qualidade poamostrageniFigura 22).

46

LAGRES (N°)

o

VISUAL POR AMOSTRAGEM
CONTROLO DE QUALIDADE

Figura22: Controlo de qualidade da azeitona no lagar, visual e por amostragemineeno de lagares

Nocontrolo de qualidadgpdosos lagaresavaliamo estado sanitaridas azeitongsnasnenhum dos
lagaresfazanalisa bioquimica aazeitona(Figura23).

46

LAGRES (N°)

o

SANIDADE BIOQUIMICA
PARAMETROS ANALISADOS

Figura23: Parametros analisados no controlo de qualidade, em niméagales
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3.4.2Armazenamentda azeitona pelo lagar

Asquestdesseguintes sacelacionadas comseparacaala azeitonapor variedadefeita nos lagares,
e com @ormae duracdo d armazenamentda azeitonaKigura24).

Separacdo de azeitona por variedade sim I:[ n§o|:|

Tipo de armazenamento da azeitona utilizado no lagar Tegdo em acgo inox
Tanque em cimento

Diretamente no chao
outro :

tempo de armazenamento : Menos de 12 horas
Menos de 24 horas
Mais de 24 horas
Obs:

Figura24: Parteda fichado produtor referente ao tipo e duragdo do armazenamento da azeitona

Nenhum dos lagares faz sepgdo da azeitona por variedad®ntrastando com os 15% dos lagares

que o fazem na Beira Interiddos46 lagares inquiridg24 nédo fazenarmazenamentaa azeitona

(Figura 25)sendo o mais normal@armazenanento por um periodo inferior 24h (16lagares)e dos

22 lagares que fazearmazenamento, 18 lagares fazemem paloteqFigura26). A percentagem de

lagares que ndo faz armazenamento de azeitona aqui € de 52% enquanto na Beira Interior € de 24%
facto que ndo sera de estranhar atendendo ao subaproveitamento da cagad&ladocessamento

dos lagares ja referida acima.

24
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MENOS DE 12H MENOS DE 24H MAIS DE 24H NAO ARMAZENA

TEMPO DE ARMAZENAGEM

Figura25: Tempo de armazenamento da azeitona
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CHAO PALOTES TEGAO EM ACOEGAO EM FERRRAO ARMAZENA

INOX

AZEITONA

FORMA DE ARMAZENAMENTO

Figura26: Armazenagem da azeitona, por tipo e tempo, em numelagdees

3.4.3 Fabrico armazenamento do azeite

As guestdes seguintes colocadas na ficha do lagar abordaagsrem concret@aspetos relative ao
rendimentoem azeite da azeitona recebjdarmazenamentao azeitee pagamentode maquias

(Figura 27).
Rendimento em azeite : minimo : %
maximo : %
Pagamento da prestacdo de servigo : magquia : % kg de azeitona
dinheiro : € [ kg de azeitona
Capacidade de armazenamento : sim quantidade : L
nao

Material de armazenamento de azeite :
cubas de inox
deposito plastico
outro:

=
[T-JT-1

capacidade :
capacidade :

Figura27: Parte do inquérito relativa & producéo de azeite

Trinta e trédagares responderam que a azeitona que recebem apresent@naimento minimo
entre 7% e o0s 80. Em relacdo andimento maximp28 lagares§0,9% dos lagaresconseguen
rendimentos entrel4%e 16% Eigura 27)sendo de realcar que na Beira Interior s&o conseguidos

rendimentos de 20 a 25% por 10% dos lagares.
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RENDIMENTM®™INIMO EM RENDIMENTO MAXIMO EM
AZEITE AZEITE
3
N
23 23
(7)) wn [o0] [e0)
(1] L ~
o [a
) 3
< @ <
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e RN I
; [ - I 1
6 7 8 9 10 11 13 10 11 12 13 14 15 16 17
RENDIMENTO (%) RENDIMENTO (%)

Figura28: Rendimento minimo e méaximo em azeite, em percentagem, em nUniegaucks

Em relacdo a maquia, 26 lagares nao responderam, pogendepreender que nao pagarmaquia
em azeitonaDos 20 lagares quegam a maquia, 14 lagam@sbran 20% sobre o0 peso dezeitona a
processarKigura29), valor superior ao mais frequente pago na Beira Interior que é%a 16%.

PAGAMENTO DO SERVICO EM MAQUIA

26

LAGARES (N°)

— — — — — —
[ ] ] (] L (] L
14% 15% 18% 19% 20% 23% 25% S/R

% DO PESO DA AZEITONA

Figura29: Pagamento do servico de maquia na forma de azeitona

Quando apcéao do produtor é o gmmento da maquia em dinheif@jta em 33 lagared,2 destes
disseram queobravama 0,0e k { 3 R Sa pgroceSshEigursdn), havendo apenas 8 lagares que
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afirmaramque faziam o pagamento da maquia sobre o azeite, dos §uagares diseram que
cobravam 0,8c k [ RS | Iséhdoi 888 Az fedpddleram st questio

MAQUIA EM AZEITONA MAQUIA POR LITRO DE AZEITE

SIR e 13

SR — 38

0,16 B 1
0,14 B 1 0,8 i 3
0,13 == 3
S 0,12 2 < o075 | 2
o e
‘© 0,11 & 1 ‘©
£ £
[a) 0,1 i 17 [a) 0,7 I 1
0,09 S 5
0,085 = 2 06 I 1
0,08 E———— 5
024 | 1
0,05 = 1
0 5 10 15 0 10 20 30 40
LAGARES (N°) LAGARES (N°)

Figura30: Forma de pagamento da maquia em dinheiro

Quanto ao armazenamento do azebd% dos lagarg®5)indicaram ter capacidade papafazerem
(Figura3l).

ARMAZENAMENTO DO AZEITE

Figura31: Percentagende lagares com capacidade, ou ndo, de armazenamento de azeite
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Quanto a aepacidade de armazenamentb) lagares tém para menos deODOL,sendo que a
capacidade maxima apontada nesta questéo foi de 4990@zeite, indicada apenas por um lagar

(Figura3?2).

CAPACIDADE DE ARMAZENAMENTO
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= |

Xmnnnn 10000 A 20000 20000 A 30000 30000 A 40000 >40000
AZEITE (L)

Figura32: Capacidade de armazenamento de azeite pelos lagares

Todos os lagares que armazenam azeite, usam culisxgdéSagaresém menos de 5 cubdBigura
33), send intervalo decapacidadenais usual das cubas com 1000L a 5008m 16lagaes)(Figura

34).
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CUBAS DE INOX (N°)
Figura33: Nimero de cubas de inox para armazenamento de azeite existentes em cada lagar
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Figura34: Capacidade média dasbas de inox
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3.5 Comercializagdo do azeite
3.5.1 Embalamentdo azeite

V- Lagares de Azeite de Santarém

Passando agora a anélide alguns aspetos comercigiggura 35)pbservamos que 18 lagares (39%

tém marca propria de azeitBifura36), valor que é inferior aos 54% de lagares com marca propria na

Beira Interior.

Tem marca propria sim
venda de azeite granel sim
nao

engarrafado sim

nao

[ ]

wio []

guantidade : L

quantidade : L

Figura35: Questdes colocadas aos empresarios

MARCA PROPRIA

Figura36: Existéncia, ou ndo, de marca prépria de azeite no legepercentagem

Relativamente a forma de venda azeite, houvapenas 6agares que disseram que vendiam o azeite
a granel Figura37), havendo um lagar que vende 20QQ@igura3?).

25























































